Empfehlungskarte

Unsere Weinempfehlung

Chardonnay 2024, \Weingut Thanisch, Mosel

Der Duft ist gepragt von den apfelig-warmen Noten des
Golden Delicious. Viele Power, ganz dezente weiche Saure
mit ausgepragten Fruchtnoten. Ein eleganter Begleiter...

Glas 0,2Itr 8.50 Flasche 0,75 Itr 29.-

Kraftige Tomatensuppe )
mit Mozzarella Perlen & Pesto-Ol

Sommerlicher Salat
mit Klosterkase, gerosteten Walnussen & Trauben

Tagliatelle mit gezupftem Fjordlachs
und jungem Blattspinat in Zitronen-Sahne Sauce

Gefiillte Maispoulardenbrust
mit Rotweinjus, glasierte Honig-Chilli-Karotten
und Kartoffelschnee

Oma’s warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce

8.50

15.50

18.90

22.90

7.80
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Suppe, Snacks & Vorspeisen

Bretonische Fischsuppe 13.90
mit Rouille, Krauterbaguette & geriebenem Kase, Muschel,
Gamba und Fischfilets

Gebackener Camembert 10.90
im knusprigen Cornflakes-Mantel ausgebackener
Camembert mit Preiselbeer Dip & kleinem Salatbouquet

Nachos aus dem Ofen
mit Emmentaler und Bergkase uberbacken
dazu Guacamole & Jalapenos flr 1 Person 9.50 / flr 2 Personen 15.—

Kaseteller 15.90
4 Sorten Kase mit original Tessiner Feigensenf,

Bio-Deichkase (Rohmilch), Tiroler Bergkase, Husumer Bio-Kase

und Brillat Savarin, dazu unser hausgebackenes Brot

Tomaten-Bruscetta 8.90
3 Scheiben gerostetes Baguette mit frischen Tomaten,
roten Zwiebeln und Basilikum-Pesto

Gambas aglio e olio 15.90
6 Gambas in feinem Ol mit Knoblauch und Oliven

Currywurst mit Pommes oder Bratkartoffeln 13.50
Korbchen hausgebackenes Brot mit Knobi-Dip 5.50
Koérbchen hausgebackenes Brot 3.--

Vegetarisch- & Veganes

Veganer Burger (Beyond Meat) 16.90
mit karamellisierter Zwiebel-Mayonaise, Kase,
BBQ-Chutney und Avocado, dazu Pommes

Currywurst (Beyond Meat ) (vegan) 13.50
mit pikanter Currysauce und Pommes oder Bratkartoffeln

Hausgemachte Kasespatzle mit Rostzwiebeln 16.90
mit Emmentaler und Bergkase, dazu bunter Salat

Nachos aus dem Ofen (vegan)
mit veganem Cheddarkase Uberbacken dazu
dazu Guacamole & Jalapenos fur 1 Person 9.50 / fur 2 Personen 15.—



Salate

Die Salate servieren wir mit unserem hausgemachten Balsamico-Senf-
Dressing

Hirtensalat 14.50
bunt gemischte Blattsalate mit franzésischem Schafskase,

roten Zwiebeln, grinen und schwarzen Oliven, frischen Tomaten,
Gurken, Karotten und Radieschen.

Blaue Blume Salat 15.90
bunt gemischte Blattsalate mit marinierten Streifen von

gegrillter Putenbrust mit gehobeltem Hartkase aus Italien,

Gurken, Karotten und frischen Tomaten.

Salat Ziegenkase 15.90
bunt gemischte Blattsalate mit gratiniertem Honig-Ziegenkase,
auf karamellisierten Apfelspalten, dazu frische Tomaten und Gurken.

Bratkartoffeln

Unsere Bratkartoffeln werden auf Wunsch auch gerne ohne Speck
und / oder ohne Zwiebeln zubereitet.

Bratkartoffeln mit Spiegelei 16.90
Bratkartoffeln mit drei Spiegeleiern von glticklichen und
freilaufenden Huhnern, Gewulrzgurke und Salatbouquet.

Matjes Hausfrauen Art 19.90
Bratkartoffeln mit zwei Matjesfilets, Sauce ,Hausfrauen Art",
Gewdurzgurke und Salatbouquet.

Roastbeef 23.50
mit rosa gegartem Roastbeef vom argentinischen Weiderind,
hausgemachter Remoulade und Bratkartoffeln

Hamburger Pannfisch 24.50
mit gebratenen Filets von Zander, Lachs & Barsch,
Dijon-Senfsauce, Rote Bete-Meerrettich und Bratkartoffeln



Fleisch vom Girill

Blaue Blume BBQ Burger 16.90
170 gr. gegrilltes reines Rinderhack mit gerostetem Bacon,
Cheddarkase, BBQ-Tomaten Chutney,

leicht karamellisierte Majo, dazu Pommes

Putensteak (220 Gramm) 16.50
mit griner Madagaskar-Pfeffersauce und kleinem Salat

Rindersteak aus der Hufte (220 Gramm) 18.90
und kleinem Salat

Pfeffersteak aus der Rinderhufte (220 Gramm) 21.50
mit samiger Madagaskar-Pfeffersauce und kleinem Salat

Wiener Schnitzel von Freitag bis Sonntag 26.90
vom Kalb mit Bratkartoffeln, Pommes oder gemischtem Salat

Wahlen Sie |hre Beilage :

- kann nur in Verbindung mit einem Gericht bestellt werden —

Bratkartoffeln mit oder ohne Speck 4.70

Kroketten oder Pommes 4.60

Beilagensalat 4.70

Ketchup, Majo, vegane Majo 0.30

Kinder Gerichte

Kleines Wiener Schnitzel von Freitag bis Sonntag 15.90

vom Kalb mit Bratkartoffeln oder Pommes

Kinderburger 12.50
mit Rinderhack, Ketchup, Cheddarkase und Pommes

Bratkartoffeln mit 2 Spiegeleiern ohne Salat 9.90
Hausgemachte Kasespatzle ohne Rostzwiebeln 6.50

Butter - Nudeln 4.50



Dessert

Eis als Kugel
Vanilleeis, Schokoladeneis, Erdbeereis, Pistazie 3.20

Kugel Mango Sorbet (vegan), Zitronen Sorbet (vegan) 3.30

In unserer Eistruhe am Tresen findet Ihr tolle Eiskreationen von
der Eisprinzessin aus Othmarschen

Tagesdessert siehe erste Seite

Créme Brilée 7.60

Kaiserschmarrn 12.90
mit Vanilleeis und Zwetschgenroster (ohne Rosinen)

Oma’s warmer Apfelstrudel 7.80
mit Vanillesauce

Selbstgebackene Kuchen 4.40
Auswahl in der Vitrine

Portion Sahne extra 1.50



